
PRZYSTAWKI 
1 szt. Nasz marynowany ser typu Hermelín podawany 
 w słoiku, żurawina, pieczywo  ............................................................................... 95 Kč
150 g Nasz swojski salceson wieprzowy z posiekaną 
 cebulą, zalewą octową i pieczywem  ............................................................ 105 Kč
100 g Tatar wołowy doprawiony, grzanki z czosnkiem  ..........................  240 Kč
100 g Carpaccio wołowe z pesto ze świeżej bazylii, 
 parmezanem, orzeszkami piniowymi i chrupiącymi 
 tostami maślanymi  ..................................................................................................  240 Kč
100 g Zapiekane, obrane krewetki w przyprawie Pili Pili, 
 oliwa z oliwek extra virgin, chrupiąca biała bagietka  ..................... 195 Kč

ZUPY 
 Mocny bulion mięsny z mięsem i podsmażanymi warzywami  ...  75 Kč

 Zgodnie z ofertą dnia  ...............................................................................................  75 Kč

SAŁATKI 
200/100 g Sałatka Cezar z grillowaną pierśią kurczaka na liściach 
 sałaty rzymskiej z dressingiem anczua, chrupiące tosty 
 czosnkowe, płatki parmezanu  ............................................................................  255 Kč

250/100 g Sałatka z pieczonego buraka marynowanego w ciemnym 
 occie balsamicznym, ziemniaki Grenaille, kremowy kozi ser, 
 karmelizowane orzechy włoskie  ........................................................................  225 Kč

DANIA GŁÓWNE  
250 g Grillowany stek Rump ze stekiem z australijskiej 
 wołowiny Wagyu, majonez wasabi ...........................................................  880 Kč

220 g Grillowany stek z polędwicy wołowej z sosem 
 ze świeżych pieczarek brunátných  ............................................................. 480 Kč

200 g Grillowane polędwiczki wołowe z sosem z zielonego 
 marynowanego pieprzu  ...................................................................................... 480 Kč

200 g Jack Daniel’s Burger, wędzony majonez z nutą 
 Jack Daniel’s, soczysty boczek, cheddar, pomidory, 
 smażona cebulka  ........................................................................................................ 350 Kč

200 g Pierś z kurczaka Sous-vide ze świeżymi ziołami, 
 grillowana na maśle klarowanym  ................................................................. 330 Kč

200 g Grillowana polędwiczka wieprzowa z sosem 
 ze świeżych pieczarek brunátných  .............................................................. 350 Kč

1 szt. Konfitowane udo kaczki z białą kwaśną kapustą, 
 knedle bułczane  .......................................................................................................... 350 Kč

300 g Spaghetti alla Carbonara s tartym parmezánem  ......................... 250 Kč

250 g Pstrąg tęczowy pieczony na maśle ze świeżymi ziołami  ....... 250 Kč 
 Dopłata za nadwagę: 25 CZK / 10 g

150 g Smażony ser Gouda w panierce z sosem tatarskim  ...................  255 Kč

DANIA WEGAŃSKIE  
100 g Pieczone tofu lub tempeh w przyprawie Pili Pili, 
 oliwa z oliwek extra virgin, podpieczona biała bagietka  ............. 195 Kč

250/100 g Sałatka z pieczonego buraka marynowanego w ciemnym 
 occie balsamicznym, ziemniaki Grenaille, tofu lub tempeh, 
 karmelizowane orzechy włoskie  .....................................................................  225 Kč

250 g Grillowany kruchy stek roślinny z kremowym dipem 
 z czerwonej soczewicy  ...........................................................................................  880 Kč

DLA NASZYCH NAJMŁODSZYCH  
100 g Smażony sznycel z piersi kurczaka, 
 maślane purée ziemniaczane  ........................................................................... 170 Kč
200 g Spaghetti alla Carbonara, podsmażona pancetta, 
 żółtko, tarty parmezan  ............................................................................................. 150 Kč
300 g Solidna porcja frytek 
 zapiekanych z serem cheddar  .........................................................................  109 Kč

DODATKI
 Gotowane ziemniaki  ................................................................................................. 50 Kč
 Maślane purée ziemniaczane  ........................................................................... 70 Kč
 Smażone frytki  .............................................................................................................. 70 Kč
 Pieczony ryż jaśminowy  ........................................................................................ 50 Kč
 Knedle bułczane (drożdżowe)  .........................................................................  55 Kč
 Sos tatarski  ........................................................................................................................  25 Kč
 Ketchup  ................................................................................................................................  25 Kč
 Sos BBQ z nutą Jack Daniel’s  ...........................................................................  35 Kč

DESERY
2 szt. Naleśniki Crêpes Suzette .................................................................................... 125 Kč
1 szt. Puszysty pampuch z jagodami  .....................................................................  125 Kč
 Deser dnia  ........................................................................................................................  125 Kč
 Gałka lodów  .....................................................................................................................  40 Kč

Informacje o alergenach u obsługi

WELLNESS HOTEL ASTRA
ŠPINDLERŮV MLÝNMENU

Naszym celem jest harmonijne połączenie gastronomii oraz hotelowej strefy wellness

Ciekawostka: Australijski Rump Stek Wagyu

Poznaj połączenie tradycji i nieokiełznanej australijskiej przyrody. Mięso 
to pochodzi z rasy Wagyu, która słynie na całym świecie z intensywnej 
marmurkowatości (tłuszczu wewnątrz mięśni). To właśnie dzięki niej stek 
jest niezwykle kruchy, soczysty i ma specyficzny maślany smak.

W przestrzeniach hotelu: na parterze, przy kręgielni oraz na pierwszym piętrze obok restauracji, 
prezentowane są dzieła pana Kušteina. Niech towarzyszą Państwu podczas wizyty,  

dostarczając chwil spokoju i inspiracji




